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zuiveifabriek freia te veenwouden

Door de gehele geschiedenis van Friesland
heen is de veeteelt een belangri jke economische
factor geweest. In de vroege middeleeuwen, toen
de bewoners nog op terpen aangewezen waren, dwong
de natuur hen zich op de veeteelt te gaan specia-
liseren. De risicofactor bij de landbouw, waar
met een overstroming de gehele oogst weggevaagd
zou kunnen worden, was te groot. Het vee kon zich
gemakkelijk op de terp terugtrekken. Een overschot
aan veeteeltproducten en een tekort aan akkerbouw-
producten betekende een sterke stimulans voor de
Friese handel. Met de industri®le revolutie ver-—
anderde het gehele karakter van het veeteelt—
bedri jf. Eeuwenlang, tot aan het eind van de
negentiende eeuw, werd de melk op de boerderij
verwerkt. De bewerking was een proces dat berust-
te op ervaring die van moeder op dochter werd over-
gedragen. Met de opkomst van de zuivelindustrie
werd de boer alleen nog maar leverancier van melk.
De factoren die tot de opkomst en bloei van de
zuivelindustrie hebben bijgedragen zullen wij,
alvorens tot een specifieke beschrijving van de
eerste Friese boter- en kaasfabriek te Veenwouden
over te gaan, in het kort schetsen.

In de tweede helft van de negentiende
eeuw daalde de prijs van de Friese boter. Een be-
langri jke oorzaak hiervan was, dat de boterberei-
dingsmethoden waren achtergebleven bij die van de
concurrerende landen, met name Denemarken. Een
andere oorzaak was, dat veel met de boter geknoeid
werd: andere oli®n, vetten en kleurstoffen werden
aan de boter toegevoegd en boter van de zandgron-
den -~ die van inferieure kwaliteit was - werd ver-
kocht als 'echte' Friese boter. De Londense boter-
notering over december 1886 maakt dit duidelijk:

Deense boter f 66, -
Normendische boterf 64, -
Italiaanse boter f 59, -
Friese boter f 54, -
Amerikaanse boter f 53, - (1)

Ook met de kaasbereiding werd veel geknoeid. De
constant dalende prijzen voor de Friese zuivel-
producten gaven de noodzaak aan, dat er een aan-
tal verbeteringen aangebracht moesten worden. Het
was vooral de Friese Maatschappij van Landbouw -~
opgericht in 1852 - die in het belang van de zuivel
een aantal initiatieven nam. In 1878 zond zij een
aantal vertegenwoordigers uit naar Denemarken om
daar de bereidingsmethoden van boter te gaan be-
studeren. In Friesland was bij de bereiding vaak al
een gedeelte van de room zuur, eer ze gekarnd werd.’
Op het gevoel af werd bepaald of de temperatuur
goed was (deze was meestal te hoog); al dan niet
werd er dan warm of koud water aan toegevoegd. Over
het algemeen werd de melk vervolgens onvoldoende
uitgekarnd. De volgende bewerking, het uitkneden
van de boter, geschiedde eveneens onvolmaakt. Vaak

wilde de boerin op deze manier een paar kilo's uit-
sparen. Het resultaat was dat er karnemelk in de
boter achterbleef, waardoor deze minder lang houdbaar
werd. Het zuiveren van de boter liet eveneens veel

te wensen over. In Denemarken probeerde men de melk
zo lang mogelijk zoet te houden v86r de ontroming,
waardoor de vetbolletjes beter en sneller naar de
oppervlakte konden stijgen. (2)

Langs de weg van het onderwijs en de voorlichting
hoopte de Friese Maatschappij van Landbouw de ver-
beteringen te kunnen realisecren. Men dacht daarbij
vooral aan het landbouwonderwijs: de Vereeniging
voor vakonderwijs in de Zuivelbereiding in Friesland
werd als dochtermaatschappij opgericht en in 1889
werd de eerste zuivelschool voor de "opleiding van
jongeren tot de zuivelbereiding op de boerderij" te
Bolsward geopend.

Op wetgevend gebied kwam ook een aantal verbeteringen
tot stand., In 1889 werd de Boterwet aangenomen, waar-
mee een handelsmerk ter bescherming van de Friese
boter werd ingevoerds het door elkaar mengen van
margarine en boter werd verbodenj margarine moest

als zodanig herkenbaar zijn. Het was in datzelfde
jaar dat de Friese Maatschappij van Landbouw de
eergte zuivelconsulent in ons land aanstelde.

Maar het zou vooral de opkomst van de fa—
brieksmatige zuivelproductie zijn die de mogeli jk-
heden van knoeierijen en misstanden nagenoeg ging
uitsluiten. Het was gedurende de grote landbouw-
depressie van 1878-1895 dat een antal ondernemende
particulieren het initiatief namen. In 1879 werd in
Leiden de eerste boter- en kaasfabriek in Nederland
opgericht. In datzelfde jaar werd de boter- en
kaasfabriek Freia te Veenwouden geopend. Veenwouden
ligt op de zandgrorden in de noordelijke wouden, waar
in die tijd weinig grote boeren waren. De akkerbouw
en vetweiderij waren door de agrarische depressie
minder winstgevend geworden, zodat steeds meer boeren
zich gingen toeleggen op de melkveehouderij. Het
waren vooral de kleine boertjes die aan Freia hun
melk leverden en de komst van een zuivelfabriek die
constant de melk opkocht betekende een aanhoudende
stimulans met melkveehouderij te beginnen of deze
uit te breiden. De fabriek kon daardoor op een groei -
ende toevloed van melk rekenen.

Freia werd opgericht door M. Bokma de Boer
die door de Friese auteur J.P. Wiersma als volgt
werd omschrevens:

"In 1879 was in de agrarische gemeenschap een
nieuwe figuur verschenen, die, ofschoon door
niemand 'binnengeroepen', of zelfs maar ge-
wenst, door de tijdsomstandigheden daar was
neergezet: de fabrikant, die zich voorstelde
met de boeren zaken te gaan doen. Hij behoor-
de tot de groep van handelslieden, die het

. ware zintuig bezitten om in het economisch
bestel een vacuum, een nog onontgonmnen kracht-
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veld te ontdekken, en in staat blijken de :
aanwezige potentie tot activiteit te brengen.
Deze voorloper ener nieuwe groepering

- representant van een aan de boeren—
gemeenschap tegengesteld belang -, had

zich te Veenwouden gevestigd." (3)

‘ De particuliere of speculatieve fabrieken beten
duidelijk de bpits af met betrekking tot de fabrieks—
matige zuivelproductie, maar al snel werden .
ook coBperatieve fabrieken opgericht. In 1886 werd
de eerste in Warga geopend. Fr ontbrandde een grote
strijd over de vraag of een zuivelfabriek colpera-
tief, dan wel speculatief opgezet moest worden. Aan
de coBperatieve inrichting werd naast het commer-
ci¥le ook een idealistisch element toegevoegd: de
ontwikkeling van de boerenstand, de samenwerking
en gedachtenwisseling tussen de boeren bevorderen
en het nastreven van gemeenschappeli jke belangen.

Tn deze strijd beklaagde de heer Bokma de Boer er
zich in 1894 in het openbaar over dat hij zoveel
migkenning van de boeren had ondervonden, terwijl
hij de eerste praktische stoot voor betere toestan-—
den inzake de zuivelbereiding had gegeven. In dat-
zelfde jaar waren er van de 72 zuivelfabrieken al
34 coBperatief. Freia kreeg in 1906 haar vierde
eigenaar, de heer K. Annema. De fabriek is drie
generaties lang — tot aan de sluiting in 1969 -.
eigendom van de familie Annema gebleven. (4)

De fabriek maakte een voortdurende groei
door. Er werd een paar keer uitgebreid. In 1918
Xwam er een geheel nieuw complex met een hoge schoor—
ateen van 50 meter. Het zijn deze karakteristieke
gebouwen die nu nog steeds te zien zijn. Het hoofd-
gebouw is nogal uniek door de massief betonnen con-
structie; Freia is &ér van de weinige fabrieken in
Nederland die op een dergelijke manier is gebouwd.
De bloei van Freia kan gezien worden als een weer-—
spiegeling van de situatie in de gehele Friese land-—
bouw. Met de komst van de kunstmest en het introdu-
ceren van betere veesoorten, zoals het zwartbonte
Pries-Hollandse veeslag, kon een enorme toename van
de melkproductie gerealiseerd worden. Zorgde de eer-—
te wereldoorlog voor een kleine verstoring als gevolg
van onder meer een tekort aan kunstmest, in de twin-
tiger jaren trok de groei weer snel aan. T'r werden
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steeds meer zuivelfabrieken opgericht, het merendeel
was coBperatief. Even voor de tweede wereldoorlog
verwerkten die drie-vierde van de totaal in Nederland
geproduceerde melk.

De crisis van 1929 heeft de structuur in de
landbouw veranderd. De dalende prijzen voor de land-
bouwproducten hadden hun weerslag op de zuivel. De
regering werd steeds meer gedwongen in het vrije spel
der economische krachten in te grijpen, hetgeen via
de zgn. crisis-zuivelwet van 1931 gebeurde. Een deel
van het boteroverschot moest door de margarine ge—
nengd worden zodat deze voor 25 % en vamaf april 1933
voor 40 % uit boter bestond. Ook op het sociale vlak
nam het regeringsingrijpen toe. In 1937 gaf de wet op
het verbindend en onverbindend verklaren van de C.A.O.
ook meer rechten aan de fabricksarbeiders, wie r so-
ciale positie nu eindelijk een wettelijke basis ver-—
kreeg.

Na de tweede wereldoorlog werd het steeds
duideli jker dat Freia zijn grootste bloeiperiode
achter de rug had. Het merendeel van de boeren van
voor de oorlog keerde terug, maar toch was er al
enigszins sprake van een lichte achteruitgang. Het
waren nog steeds vooral kleine boeren die aan Freia
hun melk leverden. Zij waren afkomstig uit de noord-
oosthoek van Friesland, van Fernewoude tet Friesland
en van Leecuwarden tot Burum. Grdurende de zestiger
jaren ondervond Freia een achteruitgang. Door de
landbouwpolitiek van de E.E.G. werden heel wat kleine
boeren gesaneerd. De concurrentie met de coBperatieve
zuivelfabrieken werd steeds scherper. Met de opkomst
van de C.C.F. (CoBperatieve Condens Fabrieken) kregen
de boeren die bij een coSperatie waren aangesloten
een extra winst boven de normale melkprijs uitbetaald.
Bovendien was een boer bij een coOperatie mede—
eigenaar; wilde deze overgaan naar een speculatieve
fabriek, dan zou hij zich eerst moeten vrijkopen,
hetgeen een sterke beperking betekende. De boeren die
aan Freia verkochten hadden een pure handelsrelatie
en waren vrij om naar een andere fabriek over te
gaan. Door het uitblijven van vernieuwingen en me-
chanisatie en de beperkte mogelijkheden de melkaanvoer
te verhogen, was het bedrijf gedwongen in 1969 haar
poorten te sluiten. De melk gaav nu naar Bergum of
Akkerwoude en het personcel wrrd voor een groot ge-—



deelte ook bij die guivelfabricken tewerkgesteld. (5)
Momenteel bevindt zich in Freia nog veel oude

apparatuur, waarvan het merendeel rond de jaren twin-
tig is aangeschaft. De kaasmakerij heeft men voor
een groot gedeelte afgebroken. De melkontvangst met
een 'antieke' brugbascule met koperen bakken en
koperen leidingen daarentegen is nog steeds in zijn
oude staat aanwezig. Net als de machinekamer waarin
zich nog een stoommachine uit 1918 bevindt, de boter-
makerij met betegelde roomzuurbassins, een oude hou-
ten Holsteinkarn (voor de boterbereiding) van voor
de eerste wereldoorlog en twee Titan-centrifuges.
7eldzaam is het ongeveer zestig jaar oude koeler-
_regeneratief dat met de hand gemaakt is. De huidige

gesprek met een oud- werknemer

In de aandacht voor een zuivelfabriek als
Freia in het kader van industri®le archeologie kan
men niet slechts volstaan met een beschrijving van
de opkomst van een dergelijk bedrijf en het geven
van informatie over de buitenkant en het interieur
van de gebouwen die bewaard zijn gebleven. Het is
ook van belang mensen die er gewerkt hebben aan het
woord te laten over hoe zij dit werk hebben ervaren.
Wij hebben daarom gepraat met een aantal oud-werk—
nemers van Freia, vooral over ie jaren van voor de
tweede wereldoorlog. We hebben onder meer gevraagd
hoe zij bij Freia gekomen zijn, waar zij in de
fabriek zoal hebben gewerkt en hoe zij bepaalde
vernieuwingen in de boter~ en kaasfabricage hebben
ondervonden. Ook waren we benieuwd naar de persoon—
1ijke ervaringen uit de crisisjaren en de sociale
veranderingen die zich voordeden. Wat nu volgt zijn
enkele herinneringen van de nu 82-jarige Jan Postma
1it Veenwouden aan de meer dan veertig jaar die hij
in de fabriek heeft gewerkt. Hij sprak in het Fries,
wij hebben het -vertaald. 1

Jan Postma: "Voor ik bij Freia kwam werken,:
voer ik met mijn vader op een !'skfltsje’ (d.i.een
vrachtschip); wij brachten mest uit de wouden naar
het kleigebied en namen dan modder hiervandaan mee
terug naar de wouden: deze kwam hier op het land.

Tk herinner mij nog dat de oude fabriek gedeeltelijk

eigenaar van de fabriek heeft uit liefhebberij een
aantal tweedehands zuivelapparaten gekocht. De be-
langri jkste daarvan is een soort 1iff, die men
vroeger gebruikte toen men nog dacht dat wanneer

de melk gepompt zou worden, het vet eruit zou slaan.
De 1ift nu bracht de melk naar een hogere verdieping
voor opslag en verdere verwerking in de fabriek. ’
Tearnaast is er een Silkeborgkarn, een Van der Ploeg-
karn van het korte type en twee Grasso-karns, even-—
cens van het korte type, met kieedwagens (één van

de laatste fases bij de boterbereiding is het kneden)
uwit 1928. Diverse pompen en kleinere werktuigen,
waaronder klienhekken voor het kaasmakzn, liggen nog
steeds in het gebouw opgeslagen. (6)

.

werd gesloopt: het puin hebben wij weggebracht met
het schip. Een deel bleef overeind staan. Wat vooral
opviel was de hoge schoorsteen die op de nieuwe fa-—
briek kwam: vanaf het schip was deze in de verre om-
trek te zien. Toen het in de jaren twintig nogal
achteruitging met de vrachtvaart van mijn vader,

ben ik via mijn zwager bij Freia komen werken. Dit
was in de zomer van 19243 's zomers kon men vaak
meer mensen gebruiken, omdat de aanvoer van melk gro-
ter werd. In die tijd werkten er buiten de chauf-
feurs ~ die de melk aanvoerden — zo'n 25 man in de
fabriek zelf. Hoewl ik aanvankelijk dacht dat ik

er maar tijdelijk zou blijven, ben ik er toch tot
nijn pensionering gebleven. Ik ben in die tijd ge-
trouwd en al hebben we in het begin nog wel eens
gedacht ecen schip te kopen, is dit er toch niet van
gekomen. Mijn vrouw heeft, hoewel het een schippers-
dochter is, nogal een hekel aan varen.”

"Tk begon in de kmasbereiding; hier begon
iedereen die bij Freia kwam werken. Dit werk was
niet zo prettig. Kaasmaken gebeurde in het begin met
de handen. Aan de handen moest men bijvoorbeeld
kumnen merken of de kaas klaar was. Ik heb hier
echter niet zo lang gewerkt. Ik heb allerlei baan-
tjes gehad, zoals in de boterbrreiding en bij de
melkontvangst en later heb ik veel aan onderhouds-
werk gedaan. Als er bijvoorbeeld kleden gemakt
roesten worden, dan deed ik dat ook. Zelf heb ik
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verder geen cursussen gevolgds dit werd in het al-
gemeen niet zo gestimuleerd bij Freia. Voor de oor-
log heb ik wel dagen gemaakt van twaalf uwur: ik
werkte dan van 's nachts twaalf tot 'smorgens zes
en van 's middags twaalf tot zes. Dit was 's zomers,
warmeer er de meeste drukte was. In de winter kreeg
ik hiervoor een aantal dagen terug. Al die tijd heb
ik me maar één keer verslapen."

"Bij Freia werden verschillende soorten kaas
gemaakt; op een gegeven moment veel kleine kaasjes
die 'middagjes" werden genoemd. Deze waren volvet
en vier ons zZwaar. Ze gingen in hoofdzaak naar
Fngeland waar de mijnwerkers ze meenamen in de
mijnen. Voor een deel maakten we ze zelf, maar er
werden ook heel wat door de directeur opgekocht;
de bij andere fabrieken gemaakte kaasjes werden
bij Freia in de parafine gezet en gewassen en ver-—
volgens werden ze allemaal verpakt door jongens die
uit Zwaagwesteinde kwamen. Hiervoor kregen ze zo'n
drie—en—een halve gulden per week. Ze werkten er niet
voor vast, maar zo af en toe bleef er wel eens ent je
hangen."

"In het. begin dat ik er werkte gingen be-
pazlde dingen veel primitiever dan later. Zo was er
bijvoorbeeld het ijspakhuis. In de winter werd ijs
uit de vaart gezaagd en dan op pramen en sleden
verder vervoerd naar de fabriek. Hier werd het dan
opgeslagen in het ijspakhuis dat gelsoleerd werd
door turf. In de zomer werd het ijswater door de
koeler gestroomd voor het koelhouden van melk en
room. Later werden in het pakhuis kazen opgeslagen.'
(...)"Van de crisisjaren hebben we zelf niet zo
veel gemerkt. Er bleef genoeg werk in de fabriek.
Het waren vooral de ouderen, de gepensioneerden
die het niet te ruim hadden. In de tijd dat er nog
geenC.A.0.'s waren, had de directeur zelf een aan-
tal regelingen. Zo was er een pensioenregeling en
ook een premieregeling.Eem gantal arbeiders kregen
een premie uitbetaald, wanneer er zonder ongelukken
werd gewerkt en wamneer je de zaak in de fabriek
heel liet. De premie was een paar gulden boven het
gewone loon. Met de C.A.0.'s veranderden deze re-
gelingen. Was het voor de oorlog onmogelijk om in
de fabriek over een bond te praten, na de oorlog
kwam ook hierin verandering. Heel wat werden lid
van &én van de twee bonden. Ik was aangesloten bij
die van het N.V.V. en wij vonden dat hiermee wel
kon worden volstaan. Je kon hier net zo goed in als
in de christelijke. Ik heb een hele tijd in het
bestuur gezeten en heb vaak met de directeur ver-—
gaderd. Ook ben ik wel voor vergaderingen naar
Leeuwarden, Drachten en Utrecht geweest. In de
bond zaten zowel vertegenwoordigers van de coBpera-—
tieve als van de particuliere fabrieken. Hoewel er
wel werd beweerd dat Freia als particuliere fabriek
minder uitbetaalde dan de codperaties, weet ik dit
niet zeker. Er is een tijdje geweest dat dit het
geval was, maar ook was het wel net andersom. Door
de invloed van de bond kwam er een gelijke betaling
voor iedereen in een bepaalde functie in de zguivel."

Na nog wat gepraat te hebben over de fabriek
in de oorlogsjaren — toen deze gtillag voor wat
btreft de boter— en kaasfabricage en er een centrale
keuken in was gevestigd — en de tijd erna komen we
al gauw op de sluiting van de fabriek en wat er nu
mee zou moeten gebeuren. Postma vindt de sluiting
van de fabriek jammer voor de mensen die er in 1969
werkzaam waren — hijzelf was toen al een aantal
jaren gepensioneerd - j momenteel, nu de fabriek er
verlaten bijligt, wvoelt hij er persoonli jk weinig
binding meer mee.

Het idee dat hier en daar is geopperd om van
Freia een nationaal zuivelmuseum te maken is gezien
de architectonische waarde van het gebouw en de
aanwezige apparatuur zeker de moeite van het ver-
wezenlijken waard. Echter, niet alleen zal er aan de
architectuur en de technische ontwikkeling in de
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zuivel aandacht moeten worden besteed; mninstens zo
belangrijk is het onder de aandacht brengen van de
meer algemene geschiedenis van de zuivel en van de
positie van de mensen die hierin werkzaam zijn ge-—
weest. Wammeer al deze aspecten gerealiseerd zouden
worden, zal Freia ons insziens voor een breed pu-
bliek toegankelijk worden.
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