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« * 

Daar eerstdaags met het zetten van de Tjjdschriftenlÿst wordt 
begonnen, wordt men verzocht aanvullingen en verbeteringen zoo spoe- 
dig mogelÿk te zenden aan den Heer A. J. Kluyver, scheik. ing., 
Laan van Overvest 52, Delft. 

Afdrukjes der logarithm en en antilogarithmen, zoowel in 
brochurevorm als opgeplakt op carton (logaritbmen aan de eene, antiloga- 
rithmen aan de andere zjjde) zullen eerstdaags verkrjjgbaar zjjn bÿ den 
Heer D. B. Centen, uitgever, 115 O. Z. Voorburgwal, Amsterdam. 

• * • 
L ü s t van chemische fabrieken. Zooais op blz. 515 van Chem. 

Jaarb. 1913—T4 is medegedeeld, zjjn ongeveer 200 kaarten, met verzoek om 
inlichtingen aan chemische fabrieken hier te lande verz'onden, onbeantwoord 
gebleven. De in genoemd jaarboekje opgenomen löst is daardoor niet zoo 
volledig als zÿ had kunnen zjjn. 

De medewerking van allen, die daartoe in staatzijn, 
wordt bÿ de bewerking der nieuwe 1 ÿ s t (waarmede 
eerstdaags wordt begonnen) dringend verzocht. 

W. P. Jobissen. 



OMZETTINGEN VAN HET ZETMEEL IN AARDAPPELEN 
TIJDENS HET DROGEN ]) 

DOOR 

H. I. WATERMAN. 

Dat het zetmeel in aardappelen omzettingen kan ondergaan, is 
bekend. Ook weet men reeds lang, dat hierbij sinkers kunnen ont- 
staan. Het zoet worden van bij lagere temperatuur bewaarde aard- 
appelen is er het gevolg van. H. Müller-Thurgau 2) maakte eene uitvoe- 
rige Studie van dit verschijnsel. Hij toonde aan, dat bij omstreeks 0° 
suikervorming uit het zetmeel, zij ’t ook langzaam, plants vond. 
Weken verliepen er, om eene tamelijke hoeveelheid te verkrijgen, 
die zelden meer dan 8 à 4 °/0 bedroeg. 

Het bevriezen der aardappelen was eene bijkomende omstandig- 
heid. M. Thurgau bewees, dat aardappelen, die hij snel had laten 
bevriezen, niet zoet waren geworden. 

Verder vond hij, dat bij ternperatuurverhooging minder striker 
ontstond. Bij 10° stond het procès geheel stil, of juister gezegd, 
men merkte er niets van, want weldra bleek, dat naast de koolzuur- 
vorming ook de reactie suiker »-> zetmeel in de aardappelen plaats 
vond, en dat het in hoofdzaak deze reactie is, die oorzaak was van 
den schijnbaren stilstand der tegengestelde reactie 8). 

Tusschen 20 — 80° vooral domineerde de zetmeelvorming. Zoet 
geworden aardappelen kunnen daarom weer van suiker bevrijd worden, 
door ze eenigen tijd op die temperatuur te brengen, Bij temperaturen 
beneden 10° was de suikervorming uit zetmeel het belangrijkst4). 

i) Bewerkt naar eene voordraeht, getiteld : „Analogie tusschen de alcohoi- 
gisting en chemische omzettingen in aardappelen”, gehouden 10 Februari 
1914 in den „Leidsclien Chemischen Kring”. 

ü) H. Müller-Thurgau : Ueber Zuckeranhäufüng in Pflanzenteilen in Folge 
niederer Temperatur. Ein Beitrag zur Kenntnis des Stoffwechsels der Pflanzen ; 
Landwirtsch. Jahrbücher, Zeitschr. f. wissensch. Landwirtschaft 11, 751 
(1882); Beitrag zur Erklärung der Ruheperioden der Pflanzen, ibid. 14, 851 
(1885); Ueber die Natur des in süssen Kartoffeln sich vorfindenden Zuckers; 
ibid. 14, 909 (1885). 

3) Vgl. A. Nathansohn, Der Stoffwechsel der Pflanzen, Leipzig, 1910,202. 
4) Nu de methoden yoor zetmeelanalyse zoozeer zijn vooruitgegaan, 

verdient het aanbeveling, de proeven van Müller-Thurgau, vooral waar 
het betreft de terugvorming van zetmeel uit suiker, te herhalen. Toch mögen 
we de zetmeel vorming in de van de overige deelen der plant gescheiden 
aardappelen voorloopig wel als waarschÿnlÿk aannemon, want het is, zooals 
M. Thurgau reeds zogt, onwaai'schÿnljjk, dat julst na die scheiding, de 
aardappelen de functie, om zotmeel te vormen, zouden verloren hebben. 
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TIet stikstofgehalte der aardappelen onderging tijdens deze om- 
zettingen geene verandering, hoewel de aard der N-verbindingen vvèl 
veranderde. Ten slotte wist M. Thuroau met vrij groote zekerheid 
aan te toonen. dat bij het zoet worden rietsuiker ontstaat. 

Na hem is onze kennis omtrent de bedoelde omzettingen niet 
belangrijk vermeerderd. 

Ik heb waargenomen, dat bij hoogere temperatuur, tijdens het drogen, 
tamelijke hoeveelheden zetmeel weder in suiker worden omgezet. 

Aanleiding tot deze waarneming was het hoogere striker- en lagere 
zetmeelgehalte eener partij aardappelen, die tijdens het drogen bij 
50 - 60°, boven in een droogstoof, met groot temperatirurverval hadden 
gelegen, en dientengevolge bij lagere temperatuur, wat minder snel 
van vocht bevrijd waren, dan eene andere partij onder in de droogstoof. 

Ik veronderstelde, dat de oorzaak der sterkere suikervorming 
gelegen was in het drogen bij lagere temperatuur. Dit werd mij 
bevestigd bij de analyse van twee partijen, z.g.n. „Eigenheimers”, 
in schijfjes gesneden, waarvan de eene partij bij 40 - 50°, de andere 
bij 60° gedroogd was. Beide partijen werden als poeder geanalyseerd. 
Het zetmeel werd bepaald volgens de polarimetrische méthode *) na 
verwijdering van de in koud water oplosbare stoffen. 

Het gehalte aan in water oplosbare koolhydraten werd vastgesteld 
door koudwater-extractie en polarisatie vöör en na inversie, gevolgd 
door eene bepaling van het reductie-vermogen, ten opzichte van 
Fehling-proefvocht, volgens de méthode van Schoorl. 

Het stikstofgehalte werd volgens K.teldahl bepaald, terwijl het 
vochtgehalte van het luchtdroge poeder door verhitting gedurende 
eenige uren bij 105° werd vastgesteld. 

Het resultaat der analyse was als volgt: 

Eigenheimers s). 
Gedroogd bij 40 — 45° Gedroogd bij 60° 

74.9 °/0 water 75.0 °/o 
14.8 „ zetmeel 18.3 „ 

1.65 „ N-houdende stof (NX 6.25) 1.65 „ 
2.25 „ saccharose 1.0 „ 

Inderdaad ziet men, dat bij het drogen bij betrekkelijk läge tem- 

!) G. Belschner, Bestimmung der Stärke in Cerealien durch Polarisation, 
Dissertation, München, 1907. 

2) De opgegeven cyfers hebben betrekking op de oorspronkeljjke aard- 
appelen. 
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peratuur, belangrijke hoeveelheden zetmeel verdwijnen, die gedeeltelijk 
in suiker zijn omgezet, zoodat het suikergehalte reeds 2.25 % be- 
draagt. Ik heb dit als saccharose opgegeven. De polarisatie wees 
namelijk, zoowel vöör als na de inversie, op het aanwezig zijn van 
uitsluitend deze suikersoort. 

Zoo vond ik voor het op 100 cM3. verdunde waterige extract van 
5 gram van het luchtdroge poeder (watergehalte van het bij 40 — 45° 
gedroogde 7.4 °/0 en van het bij 60° gedroogde 9.6 °/0) de volgende 
polarisatiecijfers : 

Gedroogd bij 40 — 45° 
Polarisatie vöör inversie 

(2 dM. buis) + 0°.45 
Polarisatie na inversie 

(2 dM. buis) - 0°.30 

Gedroogd bij 60° 

+ 0°.20 

- 0°.08 

0°.28 Afname 0°,75 
Hieruit berekend saccharose- 
gehalte der aardappelen 2.25 % 0.9 % 

terwijl uit het reduceerehd vermögen van het waterige extract na 
inversie werd berekend: 
Saccharosegehalte der 

aardappelen 2.2 °/0 1.1% 

Dit was dus in overeenstemming met de proeven van M.Thurgau 
bij lagere temperatuur, terwijl het gelijk blijven van het stikstof- 
gehalte in beide partijen (1.65%) ook met de uitkomsten van dezen 
onderzoeker overeenkomt. 

Merkwaardig was het, dat zelfs de geur van de beide geanalyseerde 
poeders zoet was, vooral in sterke mate bij de bij 40 — 50° gedroogde 
aardappelen. De resultaten van mijn onderzoek werden nog nader 
bevestigd en uitgebreid door de volgende proeven : 

Aardappelen, en wel z.g.n. „Bravo’s”.werden geraspt en direct met 
ijswater tot moes gemaakt. De aldus verkregen vloeistof werd door 
persen van de vaste stof gescheiden en het suikergehalte bepaald. 

Ook nu bleek weder alleen saccharose aanwezig te zijn en practisch 
geen glukose of invertsuiker’). Het gehalte aan saccharose, op deze 
wijze bepaald, bedroeg 0.4 %. 

Wat bleek nu bij het drogen der aardappelen bij vier verschillende 

i) Ook anderen hebben in aardappelen rietsuiker gevonden, b.v. J, II. 
Aberson (persoonlyke mededeeling), Oswald Claaszen, Chem. Ztg. 36, 741, 
1912. 
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temperaturen n.l. bij 35° (12X24 uur), omstreeks 45° (50—60 uur), 
omstreeks 55° (50 — 60 uur) en bij 105° (20 uur)? 

De verkregen massa’s werden na poederiug geanalyseerd. 5 gram van 
het poeder werd met koud water geëxtraheerd en de oplossingen 
gepolariseerd vöör en na de inversie (het volume der oplossing be- 
droeg 100 cM3.), terwijl eveneens het reductievermogen ten opzichte 
van „Fehling” vöör en na inversie bepaald werd. 

Hieronder vindt men de verkregen cijfers : 
Gedroogd bij 35° 45° 55° 105° 

Polarisatie van het waterig 
extract (5 gram *) op 100 

cM3'.) vöör inversie 
(buislengte 2 dM.) + 0°.61 + 0°.44 + 0°.38 + 0°.08 

Polarisatie van het waterig 
extract na inversie ä) 

(buislengte 2 dM.) -C°.25 -0°.16 -0.°12 -0°.04 

Vöör inversie 
(ber. als glu- 
kose in mgr.) 34 15 sporen 0 

Na inversie 
(ber. als saccha- 
rose in mgr.) 525 314 246 55 

bn 
a 

<D 
£ 
'3 
CO 

ü 3 -ö 
P 
<D 33 

o O ■3 

Practisch bleek in alle vier gevallen slechts saccharose aanwezig. 
Hierop wees wederom zoowel de polarisatie vöör, als na inversie, 
in verband met de suikerbepaling door middel der reductiemethode. 

Nadere bevestiging werd verkregen door de ontstane roodkleuring 
bij verhitting van het waterig extract der bij 35° gedroogde aard- 
appelen met resorcine in tegenwoordigheid van zoutzuur (reactie van 
Seliwanoff 3)). 

Hiermede was ook in overeenstemming het onveranderd blijven 

der polarisatie in 
1 

TÖ 
N. alkalische oplossing na gedurende s/4 uur 

1) Het watergehalte der geanalyseerde poeders was. 
Gedroogd bÿ 35°— 45°— 55° — 105° 
Watergehalte: 10.5«/„ 12.8o/0 9.15o/0 3.2o/0. 

2) B(i het inverteeren werd 1:2 verdund. De afgelezen cijfers waren resp. 
—0°.125, —0°.08, —0°.06 en —0°.04; ze zÿn, om ze met de cijfers, vöör inversie 
verkregen, vergelÿkbaar te maken, in de tabel met 2 vermenigvuldigd. 

3) Vgl. W. Albehda v. Ekexstein en J. J. Blanksma, Onzième Congrès 
International de Pharmacie, 1913. 
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zacht koken met terugvloeikoeler 4) en het niet reageeren in alco- 
holische oplossing met p . nitrophenylhydrazine 2). 

Ten slotte ben ik er dan ook in geslaagd nit het alcoholisch ex- 
tract der bij 35° gedroogde aardappelen rietsuiker in gekristalliseerden 
toestand te verkrijgen. Het smeltpnnt van de aldus verkregen 
kristalletjes was 180° —182° 3). Zij werden o. in. door de grootte 
der draaiïng van het polarisatievlak in waterige oplossing als sac- 
charose geïdentiftceerd ; 88 mgr., in 20 cM3. water opgelost, gaven 
in 2 dM. buis eene draaiïng «D = -j- 0°.54 (berekend -f 0°,58). 

Het saccharosegehalte op de oorspronkelijke aardappelen 4) bere- 
kend bedroeg: 

Droging bij: 35° 45° 55° 105° 
Saccharosegehalte: 3.3°/0 2.1% 1.6 % 0.4% 

Men ziet dus eene belangrijke stijging van het saccharosegehalte 
bij droging op läge temperatuur, terwijl bij zeer hooge temperatuur 
(105°), indien geene enzymatische processen meer kunnen plaats 
grijpen, het oorspronkelijk suikergehalte der geraspte met ijswater 
behandelde aardappelen, n.l. 0.4 % saccharose, wordt teruggevonden. 

Het ontstaan van saccharose uit zetmeel in de drie eerste proeven 
is dus weer aangetoond. 

Ook werd wederom waargenomen, dat de geur en smaak der ge- 
analyseerde poeders met het hoogste saccharosegehalte het meest zoet 
waren, terwijl de bij 105° gedroogde aardappelen noch zoeten geur 
noch zoeten smaak hadden. 

Het verband met M. Thuesaü’s proeven bleek nog grooter, dan 
aanvankelijk werd verwacht, daar zelfs de maximale hoeveelheid 
saccharose, bij mijne proeven verkregen, ten naastenbij gelijk is aan 
die, welke door hem waren aangetoond, alléén vond de door mij 
beschreven orazetting sneller plaats. 

Aangenomen mag worden, dat de omzettingssnelheid der reactie 
zetmeel *»-* suiker stijgt met de temperatuur. Van 0° stijging tot 
10°, van 10° tot 20° — 30° en vandaar tot 35° — 45°. Daarna vindt 
daling plaats, terwijl bij 105° en misschien reeds eerder de suiker- 
vorming stilstaat. 

Het was waarschijnlijk, dat de boven beschreven omzettingen van 

1) Jolles, Zeitschr. f. Unters, d. Nähr. u. Genussm. 20, 631 (1910). 
2) W. Alberda v. Ekexstein en J. J. Blanksma, ßec. trav. chim. 24, 33 

(1905). 
3) Dit geeft slechts geringe aanduiding. Vgl. J. Böesekbn, Beknopte 

scheikunde der suikers, Delft, 1912, 126. 
0 Watergehalte : 70 o/0. 
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enzymatischen en niet van zuiver chemischen aard zouden zijn. 
Inderdaad waren alle geanalyseerde aardappelpoeders, waarin tijdens 
het drogen suiker gevormd was, in Staat, daaraan toegevoegde wa- 
terige amylum-oplossingen om te zetten. Verhitting op 45D gedurende 
een nur was hiertoe voldoende. Met jodium gaf eene dergelijke na de 
omzetting geflltreerde oplossing een rood violette kleur. Alléénhetbij 
105° gedroogde poeder vertoonde, zooals te verwachten was, deze 
levensfunctie niet meer. Met jodium ontstond in ’t laatste geval, 
onder dezelfde omstandigheden, dan ook een blauwviolette kleur. 

Hierdoor is het belang mijner waarnemingen voor de Studie der 
stofwisseling duidelijk. 

Ten slotte vestig ik er de aandacht op, dat men ook bij andere 
zetmeelhoudende natuurproducten soortgelijke omzettingen, als boven 
beschreven, verwachten kan eu is hiermede bij de analyse dus 
rekening te houden 1). 

Leiden, Eijksbureau tot Onderzoek van Handelswaren, Maart 1914. 

Koninklijke Akademie van Wetenschappen te Amsterdam. 
Verslag van de Vergadering van 28 Februari 1914. 

J. J. van Laar. Een nieuwe betrekking tusschen de kritische 
grootheden en over de eenheid aller stoffen in hm thermisch gedrag. 
(Vervolg). 

In dit vervolg gaat Sehr, na, welke vormen b = f (v) al of niet 
voldoen aan de in de vorige verhandeling afgeleide betrekkingen. Als 
een aan alle voorwaarden voldoende betrekking wordt gevonden : 

Hierin is x = (b — b0) : (v — v0). 

F. M. Jaeger en H. S. van Klooster. Studien op het gebied 
der Silikaatchemie : I. Over de Verbindingen van Lithiumoxyde en 
Kiezelzmr. 

Het reeds door van Klooster (Dissertatie, Groningen 1910) on- 
derzoehte systeem wordt opnieuw met thans ter dienste staande 

V Eene mededeeling betreffende de analogie tusschen de alcoholgisting 
en omzettingen in aardappelen verschont binnenkort elders. 
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hulpmiddelen onderzocbt. In hoofdzaak zijn drie verbindingen aan- 
wezig: Li2Si03, Li4Si04 en Li2Si206. 

Het door Niggli aangenomen Li8Si06 is in geen geval naast een 
binaire smeltmassa bestaanbaar. Het Li3Si205 vertoont hoogstwaar- 
schijnlijk geen smeltpuntsmaximum, maar een overgangstemperatuur 
bij 1032°. Het metasilicaat Li2Si03 smelt by 1201.°8, het orthosilikaat 
Li4Si04 bij 1256°. Het is echter mogelijk, dat deze temperatuur van 
1256° niet aan een „smelt”-, maar aan een ,,transformatie”-tempera- 
tuur beantwoordt. De pseudotrigonale modificatie van het metasilikaat 

van Friedel blijkt geen afzonderlijke vorm van het silikaat te zijn. 
Voor bijzonderheden en beschrijving der methoden van onderzoek 
zie men de door talrijke microfotografiön toegelichte verhandeling. 

F. A. H. Schreinemakers. „Evenwichten in ternaire stelseis,” XIII. 

W. P. A. Jonker. „ Verband tusschen de adsorptie-isotherm en de 
wetten van Proust en Henry”. 

Van drie stoffen A, B en O vormen A en C twee niet mengbare 
Phasen, C is het dispersiemiddel, B is oplosbaar in C en kan met 
A een „verbinding” geven. Na instelling van het evenwicht is het 
stelsel monovariant en geldt dus: 

waarin c = de concentratie van B in het dispersiemiddel is 

De gedaante van f (c) wordt met hulp van de wet der massa- 
werking bepaald, waardoor verkregen wordt: 

x B in de phase A is. n 
m 

ru 
hetgeen 

Voor - 

de vergelijking der adsoi ptie-isotherm is. 

n 
— 0, krijgt men — = a. De verbinding is onafhankelijk van 

m 
de concentratie en is dus een „echte chemische ver- 
binding”, die de wet van Proust volgt. 

1 
= 1, kriiet men — =« c, en wordt er voldaan aan de wet 

m 
van Henry, toegepast op twee vloeibare phasen. 

Voor — 
n 

Voor — 
n 

) l,heeft men het geval, dat van de wet van Henry door 

„associatie” afgeweken wordt. 
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Voor — <1, heeft men die gevallen, welke men gewoon is „adsorptie” 

te noemen. 

W. Reinders, „Dg reciproke zoutparen KCl + NaNOg^i NaCl -f- 
KNO% en de ber eiding van conversiesalpeter”. 

Een systematisch onderzoek van de evenwichten, optredende bij 
het in den titel genoemde reciproke zoutpaar in water wordt bij 5°, 
25°, 50° en 100° verricht. De resultaten worden in een diagram 
volgens JäNECKE weergegeven en worden toegepast op het conversie- 
proces (bereiding van KNOs uit KCl en NaN03). 

In overeenstemming met de reeds in de practijk gemaakte erva- 
ring, blijkt o. a. een overmaat NaN03 noodig te zijn, om volledige 
ontleding van KCl te be werken. 

J. Böeseken en W. D. Cohen. „Over de reductie van aromatische 
ketonen” II. 

In de vorige mededeeling (Versl. 22, 52) werd de vraag opge- 
worpen, of benzhydrol, ontstaande bij de reductie van ketonen bij 
aanwezigheid van OH-ionen, door directe reductie van het halve 
pinakonmolecuul onstond of door omzetting van het eerstgevormde 
pinakon in keton en hydrol. Het laatste blijkt thans het geval te 
zijn : het hydrol is geen direct reductieproduct, maar zijn vorming 
hangt af van de gemakkelijkheid, waarmede het pinakon zieh splitst. 
Uit de gemeten ontledingssnelheden van verschillend gesubstitueerde 
pinakonen wordt de invloed van die Substituenten op de stabiliteit 
van de middenstandige pinakon-C-C-binding afgeleid. 

A. Smits, A. Kettner en A. L. W. de Gee. „Over hetpyrophorisch 
verschijnsel bij metalen”. 

De pyrophorische eigenschap van ijzer blijkt door verhitting op 

hoogere temperatuur te verdwijnen. De snelheid van dit verdwijnen 
neemt sterk toe met de temperatuur (bij 310° in 48 uur). Het ver- 
dwijnen der pyrophorische eigenschap is geen gevolg van een samen- 
balling van het poeder, maar is een gevolg van een inwendige 
transformatie. Dilatometrische proeven leeren, dat de overgang van 
pyrophoor in niet-pyrophoor ijzer gepaard gaat met een aanmerkelijke 
voluumvergrooting. De vroeger geuite onderstelling, dat pyrophoor-ijzer 
ijzer is, dat niet in innerlijk evenwicht verkeert, heeft hierdoor aan 
waarschijnlijkheid gewonnen. 
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A. Smits. „Antwoord aan den Heer Cohen op zijn opmerkingen 
onder den titel van Allotropie en ehctromotorisch Evenwicht”. 

Schi.’s mededeeling (Versl. 22, 652) behandelt niet de transfer- 
matie, die tusschen twee vaste phasen van een allotrope stof plaats 
heeft, maar de chemische omzetting, die volgens de théorie der allotropie 
tusschen de verschülende molecmlsoorten in elfe der vaste phasen ver- 
loopen kan. 

De door Cohen bedoelde invloed van een electrolyt op de omzetting 
van de eene modificatie in de andere had Sehr, geheel buiten be- 
schouwing gelaten. 

A. J. van Peski. „Over een nieuwe ber eiding swijze van carbonzuur- 
anhydriden”. 

Bij de inwerking van S08 op azijnzuur beneden 0° ontstaat acetyl- 
zwavelzuur. Het Na-zout van dit zuur geeft bij verhitting quantitatief 
azijnzuuranhydride en Na-pyrosulfaat. Plet aldus verkregen zeer 

volumineuze Na-pyrosulfaat geeft bij destillatie met azijnzuur en 
Na-acetaat azijnzuuranhydride. Bij verhitting van Naacetylzwavelzuur 
met Na-acetaat vormt zieh azijnzuuranhydride en Na2S04. Butyryl- 
en benzoyi-zwavelzuur werden analoog aan acetyizwavelzuur bereid 
en hieruit op overeenkomstige wijze boterzuur- en benzoözuuranhydride 

verkregen. 

E. Oosterhuis. „Magnetische onderzoekingen” XI. Wijziging in den 
cryomagnetischen toestel van Kamerlingh Onnes en Perrier. 

A. Perrier en H. Kamerlingh Onnes. „Magnetische onderzoe- 
kingen XII. De susceptibiliteit van vaste zuur stof in twee toestanden”. 

De overgang van de doorschijnende modificatie van vaste zuurstof 
in de ondoorschijnende bij ongeveer —225° blijkt niet vergezeld te 
gaan van een in ’t oog vallende magnetisch modificatie. Bij — 240° daalt 
echter de susceptibiliteit sprongsgewijze tot op ongeveer de helft 
van haar waarde. Daarnaast blijft de sprongsgewijze daling bij den 
overgang van vloeibare in vaste zuurstof bestaan. 

A. Perrier en H. Kamerlingh Onnes. „Magnetische onder zoeking en 
XIII. De susceptibiliteit van vloeibare mengsels van zuurstof en stikstof 
en de invloed van den onderlingen afstand der moleculen op het 
paramagnétisme ’ ’. 



841 

H. Kamerlingh Onnes. „Verdere proeven met vloeibaar helium I. 
Het Hall-effect en de magnetische weerstandsverandering bij läge 
temperaturen. IX. Het ontstaan van galvanischen weerstand in supra- 
geleiders, die in een magnetisch veld worden gebracht, bij een drempel- 
waarde van het veld. 

H. Kamerlingh Onnes en E. Oosterhuis. ,,Magnetische onder- 
zoekingen XVI. Over paramagnétisme bij läge temperaturen. 

J. J. P. 

FRIEDEL-CRAFTS’ SYNTHESE. 

De Heer Prins cleelt mij Schrift,elijk zijn vrees mede, dat de door 
mij op pag. 322 van dit Weekblad aangehaalde beschouwingen, aan 
zijn dissertatie ontleend, aan Prof. Böeseken zullen worden toege- 
schreven, terwijl ze inderdaad van hem afkomstig zijn. Hij verzoekt 
mij dit ter kennis van de lezers van dit Weekblad te brengen, wat 
ik bij deze doe. P. J. Montagne. 

Personalia, vacatures, industriëele mededeelingen, enz. 

Het v ÿ ft i gj a ri g bestaan van het Pharmaceutisc h. Week- 
blad is gisteren herdacht door de verschÿning van een lÿvig herdenkings- 
nummer en een bÿiage (Monumenta pharmaceutica). Wÿ körnen in de 
volgende aflevering op beide belangrijke publicaties terug. 

Aan de Universiteit van Amsterdam is cum laude bevorderd tot doctor 
in de scbeikunde, op proef'schrif't „Bÿdrage tot de kennis der vloeiende 
kristallen”, de Heer J. P. Treub, geboren te Amsterdam. 

Aan de Universiteit te Leiden is geslaagd voor het candidaatsexamen 
scheikunde de Heer H. L. Buning. 

Dr. H. Hemmes te Amsterdam is benoemd tot directeur der 1« H. B. S. 
met 5-j. c. aldaar. 

* 
Tot scheikundig ingénieur by de staatsmÿnen in Limburg is, met ingang 

van 1 Mei, benoemd de Heer D. P. Ross van Lennep, scheik. ing. bÿ het 
gemeente-gasbedrÿf te Rotterdam. 

Dr. C. J. Enklaar deelt in het Weekbl. v. gymn. en middelb. onderwÿs 
(26 Maart) „nog een eu ander” mede „betreffende de praktisch-heuristische 
méthode bÿ het onderwÿs in de Chemie”. 
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Aan het Pathologisch Laboratorium der Genoeskundige Kliniek van de 
Rÿks-Universiteit te Groningen is vacant de plaats van chemisch- 
assistent, Bezoldiging f 1200. - ’sjaars. Sollicitaties worden verwacht 
bÿ den Hoogleeraar-Directeur van het Laboratorium, Prof. Humans van den 
Beruh, die gaarne nadere inlichtingen zal verstrekken. 

Leidsche Chemische Kring. Yergadering op Dinsdag 7 April 
1914 des avonds om 8 unr in het organisch-chemisch laboratorium, Vree- 
wÿk. Onderwerpen: Dr, H. J. Backer, Polymorphie en geometrische iso- 
merie bÿ hydrazonen. 2. Kleine mededeelingen en boekbespreking. 

* * * 
Versehenen is „Bulletin I” van het Deli-Proefstation te Medan (Jan. 1914). 

Het bevat een verhandeling van J. A. Honing over de zwarte roest der 
Deli-tabak. * » *> 

De Maart-aflevering van het Tÿdsclir. der Maatsch. v. Nÿverheid bevat 
de reproductie eener fotografie van de Veluvine-verftabriek (Maatsch. „De 
Veluwe”, Nunspeet). 

4c 
De Maart-aflevering van „De Suikerindustrie” bevat een opstel van den 

Heer J. M, Visser over „Kalkzetting, carbonatatie en alkaliteitsbepaling in 
schuimaarde”. • * * 

Op Vrÿdag 17 April, des namiddags te 3u30, zal in Hotel Krasnapolsky 
te Amsterdam de gewone algemeene vergadering plaats vinden van de 
Nederl. Vereeniging tegen water-, bodem- en luchtver- 
ontr einigin g. Secretaris is de Heer J. C. H. Fischer, 2» Hasselaer - 
straat 6, Haarlem. 

Ontvangen boeken, brochures, enz. 

Yerslag vau den Keuringsdienst van eet- en drinkwaren in Suriname over 
de maanden October, November en December 1913. 

Verslag van de verrichtingen van den Gemeentelÿken Keuringsdienst van 
eet- en drinkwaren te Utrecht over het jaar 1913. 

Ingekomen verhandelingen. 

1. J. Rinkes, Over eenige organische fluorverbindingen. 
L. P. Krantz, De structuur van het chinalinerood. 
S. C. J. Olivier, P r i e d e 1 - Cr af t s-synthese van sulfonen. 

Vraag en aanbod. 

Ter overname aangeboden : 
The Svedberg, Die Existenz der Moleküle, 1912 (van f 7.80 voor f 5.—). 
A. Werner, Neuere Anschauungen auf dem Gebiete der anorgan. Chemie, 

1913 (van f 7.15 voor f 4.75), 
Campbell, Moderne Elektrizitätslehre, übers, v. ü. Meyer, 1913 (van f 9.10 

voor f 6.25). 
Brienen (met ingesloten porto) aan de Redactie te senden. 


